1. Назва модуля: Товарознавство 
2. Код модуля: ТОТГРС_6_26 _3 
3. Тип модуля: Обов'язковий 
4. Семестр: 6
5. Обсяг модуля: загальна кількість годин – 90 (кредитів ЄКТС – 3); аудиторні години – 36 (лекції – 18, практичні заняття - 18). 
6. Лектор: 
7. Результати навчання: 
У результаті вивчення модуля студент повинен:
Знати: класифікацію харчових продуктів, споживні властивості харчових продуктів; основні речовини харчових продуктів та їх властивості; якість продовольчих товарів; втрати продовольчих товарів у процесі товаропросування; стандартизацію і сертифікацію продовольчих товарів; штрихове кодування і товарну класифікацію експортно-імпортних продовольчих товарів; зберігання продовольчих товарів в роздрібній торговельній мережі і вимоги до їх якості.
Вміти: визначати споживчу цінність товарів; визначати якість продукції; користуватися стандартами на продовольчі товари; визначати доброякісність харчових продуктів, їх сорти; підбирати харчові продукти певних сортів для приготування їжї і використання їх в харчуванні.
8. Спосіб навчання: аудиторне 
9. Необхідні обов'язкові попередні та супутні модулі: - практикум в навчальних майстернях 
10. Зміст модуля: 
Основні речовини харчових продуктів та їх властивості. Якість продовольчих товарів. Стандартизація і сертифікація продовольчих товарів. Штрихове кодування і товарна класифікація експортно-імпорних продовольчих товарів. Зерноборошняні товари. Асортимент та класифікація хлібобулочних виробів. Транспортування та зберігання крупів і макаронних виробів. Фактори, що впливають на хімічний склад та властивості фруктів та овочів Тара і пакування фруктів та овочів, зберігання їх. Продукти переробки фруктів та овочів. Фруктоовочеві товари Крохмаль, цукор, мед. Кондитерські товари: фруктово-ягідні вироби, карамельні вироби, шоколад і шоколадні вироби. Цукерки. Ірис. Драже. Халва. Борошняні кондитерські вироби. Чай, кава, кавові напої. Смакові товари. М’ясо і м’ясні товари. Ковбасні вироби. Риба і рибні товари. Рибні консерви. Яйця і яєчні товари. Молоко і молочні товари. Сичужні сири. Харчові концентрати. Роль жирів у харчуванні.
11. Рекомендована література:
1. Сирохман І.В., Задорожний І.М., Пономарьов П.Х. Товарознавство продовольчих товарів. Підручник. - К.: Лібра, 1998. - 632 с. 
2. Задорожний І.М. Товарознавство зерноборошняних товарів: Підручник. -К.: 
Вища шк., 1993. - 189 с. 
3. Задорожний І.М., Сирохман І.В., Раситюк Т.М. Товарознавство продовольчих товарів. Риба і рибні товари. Підручник. - Львів, Коопосвіта, 2000. - 
317 с. 
12. Форми та методи навчання: лекції,семінари, лабораторно - практичні заняття. 
13. Методи і критерії оцінювання: 
· Поточний контроль (65%); 
· Підсумковий контроль (35% недиференційований залік). 
14. Мова навчання: українська. 
