1. Назва модуля: Харчова хімія.
2. Код модуля: ХЕ_6_1.18_3
3. Тип модуля: обов’язковий.
4. Семестр: 1.
5. Обсяг модуля: загальна кількість годин – 90 (кредитів ЄКТС – 3); аудиторні години – 32 (лекцій – 16, практичних занять – 16).
6. Лектор: Валюк Вікторія Федорівна – кандидат хімічних наук.
7. Результати навчання: 
У результаті вивчення модуля  студент повинен:
знати: особливості хімічного складу рослинної та тваринної сировини в порівняльному аспекті; аліментарні, ессенціальні, не аліментарні речовини їжі; межі взаємозамінності макронутрієнтів; чинники, які обумовлюють якість харчової сировини та готової продукції; 
уміти: використовувати знання про хімічний склад сировини та способи його переробки для прогнозування якості готового продукту.
8. Спосіб навчання: аудиторні заняття.
9. Необхідні попередні та супутні модулі:

· кореквізити: мікробіологія.
10.  Зміст модуля:

Основи загальної хімії. Основи неорганічної хімії. Основи аналітичної хімії. Основи фізичної та колоїдної хімії. Основи біоорганічної хімії. Аміни. Нітрогеновмісні гетероциклічні сполуки. Амінокислоти. Пептиди. Білки та їх перетворення при зберіганні та переробці сировини. Вуглеводи в сировині та продуктах харчування. Ліпіди. Вітаміни. Мінеральні елементи. Вода. Харчові добавки. Біологічно активні добавки. Безпека харчових продуктів. Методи дослідження якості сировини та харчових продуктів.
11.  Рекомендована література:

1. Нечаев А.П. и др. Пищевая химия / А.П. Нечаев и др. – СПб. : ГИОРД, 2003. – 640 с.

2. Левітін Є.Я. Загальна та неорганічна хімія : підручник. Є.Я. Левітін, A.M. Бризицька, Р.Г. Клюева. – Вінниця : Нов. Книга, 2003. – 468 с

3. Капрельянц Л.В. Ферменты в пищевых технологиях / Л.В. Капрельянц - Одесса, 2009 – 468 с.

4. Костржицкий АЛ. Фізична та колоїдна хімія : навч. посіб. / A.I. Костржицкий| О.Ю. Калінков, В.М. Тіщенко, О.М. Берегова. – К. : Центр навч. літ-ри, 2008. – 496 с.

5. Ластухін Ю.О. Хімія природних органічних сполук : навч. посіб. / Ю.О. Ластухін. – Нац. ун-т «Львів, політехніка»; Інтелект-Захід, 2005. – 560 с

12. Форми та методи навчання: лекції, практичні заняття, самостійна робота.
13. Методи і критерії оцінювання:

· Поточний контроль (85%) – усне опитування, тестування, індивідуальне навчально-дослідне завдання;
· Підсумковий контроль (15%) – екзамен (теоретичні питання, задачі).
14. Мова навчання: українська.
